I ndonesische - Sauce

Kategorien:  Sauce, Ktiche, Fondue, Land, Indonesien
Zutaten fur: 1 Rezept

60 Gramm Butter
1/8 Ltr. Indonesi sche Soj asauce
2 Essl . Zitronensaft
Sal z
Fri sch gemahl ener Pfeffer
1 Ei ngel egte scharfe Pfefferschote

Anleitung:

Die Butter zerlassen. Die Sojasauce, den Zitronensaft, Salz und
Pfeffer dazugeben. Die Pfefferschote aufschneiden, die Kerne
entfernen und die Schote ganz fein hacken, dazugeben. Di e Sauce zum
Kochen bringen und 2 Mn. ziehen | assen. Abgekihlt servieren. Passt
gut zu *Fl ei schfondi*. Variante: Statt der Butter Erdnussbutter
nehnen.

Zum Schluss 1 El. |nstant-2Zw ebel n hi nei nridhren.

Zuber ei tungszeit 20 M n.



