Joghurt - Curry - Sauce - Fondue

Kategorien:  Bellage, Sauce, Fondue, Kalt
Zutaten fur: 1 Rezept

2 Eigel b
1/2 Teel . Scharfer Senf
1/2 Teel . Wi sswei nessi g
100 m  Cel

Sal z, Pfeffer; weiss

3 Essl . Joghurt

1 Essl . Kokosraspel n

1 Essl . Mangochut ney

1 Teel . Curry

1 Knobl auchzehe; gepresst
Etwas Zucker

1 Teel . Mandel pl aett chen

1 Teel . Ei ngewei chte Rosi nen

Anleitung:

Ei gel b, Senf, Essig, Salz und Pfeffer mt dem Schneebesen aufruehren.
Cel tropfenwei se dazul aufen [ assen. Anschliessend mt dem Jogurt
aufruehren, alle anderen Zutaten unterm schen. Kuehl servieren.



