K &se - Fondue 2

Kategorien:  Kasegericht
Zutaten fur: 6 Portionen

FUER 4- 6 PERSONEN

1 Knobl auchzehe
300 Gramm Enment al er
300 Gramm G ayezer
1/ 2 Ltr. Trockener Wi sswein
St aer kenehl ( Mondami n)
Sal z
Pf ef f er
Muskat nuss
2 Li koer gl aeser Kirschwasser

Anleitung:

Topf mt der Knobl auchzehe ausrei ben. Kaese klein reiben, in dem
Wi sswein bei mttlerer Htze unter Ruehren Zergehen | assen. Wnn
der Kaese konpl ett aufgeloest ist (ACHTUNG brennt gerne an), mt
Dem Mondam n bi nden, den Gewuerzen und Kirschwasser abschmecken.
Dazu zum Tunken Brotwuerfel, am besten aus fri schem Baguettes.

Fl amme des Rechauds nur klein brennen | assen!

P.S.: Den Rest von dem Kirschwasser kann nan zu dem Fondue tri nken!



