K &se - Fondue 4

Kategorien:  Fondue, Kése
Zutaten fur: 4 Portionen

1/ 2 Ltr. Wi Bwein
3 Knobl auchzehen
1 kg Kase (je 1/3 Guyere,

Schwei zer Enment al er,
Mttelalter Gouda)Bis

1/ 4 Mehr
2 geh. TL Stéarke
3 Pi nnchen Kirschwasser

Anleitung:

Wei Bwein mt den gepressten Knobl auchzehen auf kochen. Den Kase

rei ben, nach und nach dazugeben und schnel zen. Stéarke im

Ki rschwasser verridhren und in die |eicht kochende Ké&senasse ruhren.



