Kése - Zwiebd - Fondue

Kategorien:  Fondue, Kase, Gemise
Zutaten fur:  4-6 Personen

1 Cenmisezw ebel
30 Gramm Butter

2 Teel . Mehl
150 m  Crene double
250 Gramm G eyerzer, gerieben
250 Gramm Cheddar, gerieben

2 Essl. Schnittlauch in RolIchen

Pfeffer, frisch gemahlen

400 Gramm Kl ei ne, gekochte Kartoffeln
300 Gramm Wir st chenst iicke oder Cockt ai | wiir st chen

Anleitung:

Die Zwi ebel pellen und sehr fein hacken. Die Butter in ei nem Topf
erhitzen, Zw ebel dazugeben und wei ch dinsten, sie soll nicht
braunen. Nun das Mehl einrthren, die Créne doubl e dazugeben und
alles zwei Mnuten erhitzen. Den geriebenen Kadse nach und nach

ei nrihren und schnel zen | assen. So | ange, bis die Kasen schung gl att
aussi eht. Zum Schluss die Schnittlauchrdllchen einridhren und mt
Pfeffer wirzen. In den Fonduetopf fullen und dazu die Kartoffeln und
Wir st chen servi eren. Auch Corni chons, Perlzw ebel n und getrocknete,
ei ngel egte Tomat en passen dazu.



