Kasefondue - Mildes

Kategorien:  Kase, Fondue
Zutaten fur: 2 Portionen

250 Gramm Emment al er
250 Gramm G uyere
100 Gramm Appenzel | er
300 m Wi sswein, trocken
30 m  Ki rschwasser
1 Knobl auchzehe, fein gehackt
11/2 Essl . Spei sest aerke

Anleitung:

Wi n und Knobl auch erhitzen, geraspelten Kaese dazugeben und ruehren.
Spei sest aerke und Kirschwasser miteinander verruehren und unter den
fl uessi gen Kaese geben, leicht weiterruehren bis sich die

ver schi edenen Kaesesorten verni scht haben. Das Verhael tnis der

ei nzel nen Kaesesorten kann bis zu je 1/3 nach Geschmack veraendert
wer den.



