Karamel - Fondue

Kategorien:  Dessert, Nachspeisen, Fondue
Zutaten fur: 4 Portionen

ZUTATEN
250 Gramm Sahnet of f ees;
Od. Kar anel bonbons
8 Essl. Sahne; oder \Wasser
1 Essl. Rum
Anleitung:

Di e Bonbons unter staendi gem Ruehren in der Sahne oder dem Wasser
auf kleiner Htze aufl oesen. Die Sauce ueber einer Kerzenflanmme
i mer sehr warm halten. Beim Stippen i mer gut unruehren.

Bei | agen Apfel stuecke, Wal nuesse (Il assen sich schlecht aufspiessen,

schnecken aber sehr gut), Makroenchen und Bananenstuecke stippen. tb=
El



