M ar zipanfondue mit Erdbeeren

Kategorien:  Fondue
Zutaten fur: 8 Portionen

1 kg Erdbeeren
2 Pckch. Vanillinzucker
Etwas Orangenli kér nach Geschmack
50 G amm Gehobel te Mandeln
50 G anmm GCehackte Pistazienkerne
3 Unbehandel t e Orangen
125 Gramm Mar zi panr ohmasse
50 G amm Puder zucker
150 Gamm Créne fraiche
2 Teel . Spei sest arke
Anleitung:
Di e Erdbeeren waschen und putzen, grof3e Frichte hal bieren. Mt dem
Vani | | i nzucker bestreuen, nach Geschmack mt etwas O angenlikor

bet r auf el n.

Die Mandel n in einer Trockenen Pfanne gol dgel b rdsten, zusamen mt
den Pistazien in Schal chen fillen.

Di e Orangen gut waschen und abtupfen. Die Schale fein rei ben und den
Saft pressen.

Das Marzi pan wei chkneten, zusamen mit dem Puderzucker, der
Orangenschal e, den Saft, Crene fraiche und der Speisestarke in ei nem
M xer oder M xstab pirieren. in den Caquel on (fonduetopf) giel3en,
auf dem Herd bei schwacher Hitze erwdrnen. Auf dem Rechaud
(Fonduef | anme) hei 3 hal t en.

Am Ti sch di e Erdbeeren auf seine Fonduegabel spiefRen und tunken.
Danach werden di e Erdbeeren noch mt Nissen bestreut..

Qutes Celingen und viel Spass....



