M eer sburger - Fondue

Kategorien:  Kasegericht, Fondue
Zutaten fur: 4 Portionen

ZUTATEN
1/2 Ltr. Meersburger Wi ssherbst
1 Essl. Zitronensaft
600 Gramm Al | gaeuer Emment al er
G ob geraffelt
1 Knobl auchzehe; zerdrueckt
3 Teel . Kartoffelmehl; gestrichen
2 Teel . Weisser Pfeffer; a.d. Miehle
16 Wasser br oet chen
4 A dser (ostler; Obstschnaps
Anleitung:

Den Wein zusanmen mt dem Zitronensaft in der Fonduekachel Erwaer men.
Nach und nach unter staendi gem Ruehren nit einem Hol zI oeffel den
Kaese ei nruehren und schnel zen | assen. Di e Zerdrueckt e Knobl auchzehe
zugeben. Das Staerkenehl mit etwas Weissherbst oder Qbstler
verquirlen und Damt di e Fondue binden. Mt Pfeffer abschnecken. Die
Wasser broet chen in nmundgerechte Stuecke schnei den und auf Jeden
Platz ein A aeschen mt Cbstler stellen, in die man die

Br oet chenst uecke taucht bevor man sie in die Kaesemasse tunkt.



