Rindfleisch - Fondue mit Verschiedenen Saucen

Kategorien:  Fleischgerichte, Fondue

Zutaten fur: 4 Portionen

1 kg

1 kg

Ri ndf | ei sch; aus dem
Roast beef oder dem Fil et
Butt erschnal z

APFEL- MEERRETTI CH SAUCE

3 Essl .
2 Essl .
1

Joghurt
Meerrettich; (d as)
Roter Apfel; fein gerieben

FEURI GE TOVATENSCSSE

Tasse
Essl .

[ = I

Essl .

Puerierte Tomaten

Si | ber zwi ebel n; gehackt

Chi l'i schot e; kl ei ngeschnitten
Schni ttl auchroel | chen

Rosa und gruener Pfeffer
Fei n gehackt

Jodsal z

KNOBLAUCH- El - SOSSE

2 Essl .
1 Essl .
1
1
1 Essl .

Anleitung:

Al'l e Saucen-Zutaten jeweils gut

Sauer r ahm

Ei ngedi ckt e Sahne

Knobl auchzehe; gehackt
Ei ; gekocht und gehackt
Cehackt e Kraeuter
Pfeffer; aus der Miehle
Jodsal z

m t ei nander verm schen und mt den

Gewuer zen abschnecken. Dazu schmeckt sauer ei ngel egtes Genuese, w e
Mai skoel bchen, Essi ggurken, Sil berzw ebel n, Senfgurken,

Ki rscht omat en, Paprika, Karotten und Kuerbis.
sich an: Stangenbrot, kleine Partybroetchen Und | eichtes

Vol | kor nbr ot .

Al s Br ot auswahl

bi et et



