Rote - Fondue - Sauce

Kategorien:  Grundlagen, Informationen, Sauce, Kalt
Zutaten fur: 1 Rezept

1 Fl asche Tomat enket chup

1 klein. das Preisel beeren
1/2 Apf el

1 Gewuer zgur ken; oder das
Doppel te

1 W ebel

2 Ei er; hartgekocht
Sal z
Pfeffer

Anleitung:
Den Ketchup mt den Preisel beeren verruehren und mt Salz und
Pfeffer Abschnecken. Den Apfel, die Gurken, Zw ebel und die

hart gekochten Eier ganz klein (w chtig!) hacken und unter die Sauce
ruehren. Die Sauce etwa 1 Stunde durchzi ehen | assen.



