Schokoladen - Fondue - Dunkles

Kategorien:  Dessert, Nachspeisen, Fondue
Zutaten fur: 4 Portionen
FONDUE
200 m  Sahne
200 Gramm Vol | mi | chschokol ade
200 Gramm Zartbitterschokol ade
1 Teel . Orangenschal e; gerieben
1 Orange; Saft
1 Pack. Vanill ezucker
40 m  Orangenli koer
BEI LAGEN
1 Banane; geschaelt
1 Apfel; geschaelt
2 Schei ben Ananas
100 Gramm Erdbeeren
2 Kiwi s; geschaelt
4 Kugel n  Fruchteis
2 Tassen Sahne; geschl agen,
Cesuesst
1 Tasse Hi nbeeren, pueriert
20 m  Hi nmbeer gei st
Anleitung:

Di e Sahne in einem Topf erhitzen,

Dari n aufl oesen.
Vani | | ezucker

kl ei nschnei den.

Mt der O angenschal e,
und dem Orangenl i koer aromati sieren.
Ananasschei ben i n nundgerechte Stuecke schnei den.

Den Fruchteis anrichten,

di e Schokol ade zer broeckel n und

dem Orangensaft, dem
Banane, Apfel

Die Kiw s

di e geschl agene Sahne unter

und

das Hi nbeer pueree Ziehen und mt dem Hi nbeergei st aromati sieren.
Di ese H nmbeersahne Ueber das Fruchteis geben und zum

Schokol adenf ondue servi eren.

Di e auf Tellern angerichteten Fruechte

wer den durch di e geschnol zene Schokol adenf ondue gezogen .



