Schokoladen - Fondue - Weises

Kategorien:  Fondue, Dessert
Zutaten fur: 1 Rezept

Anleitung:

Di e Sahne in einem Topf erhitzen,

darin aufl 6sen. Mt dem Vanil |l ezucker,

Fondue
200 m  Sahne
400 Gramm Wi sse Schokol ade
1 Pack. Vanill ezucker
1 Teel . Zim
60 m  Rum weiss
Mar zi pankugel n
100 Gramm Mar zi panr ohmasse
50 Gramm Puder zucker
1/2 Teel . Zitronenschal e; gerieben
50 Gramm Mandel n; gehackt
1 Spur  Zim
20 m Wi nbrand
BEI LAGEN
2 Orangen; geschalt,filetiert
1 kl ei n. Honi gnel one; hal bi ert
Ent kernt, geschéalt, in
Mundger echt e St licke
100 Gramm Gem sche Pl at zchen
100 Gamm Cefidllte Waffeln
1 Dos. Kai serkirschen

aronmti si eren.

Di e Marzi panrohmasse nit dem Puderzucker verkneten,

Mandel n,

Al e Beilagen auf Tellern anrichten.

zi ehen.

Zim und Wei nbrand darunt erarbeiten, aus der
Kugel n for nen.

di e Schokol ade zerbr 6ckel n und
dem Zim und dem Rum

Zi tronenschal e,

Masse kl ei ne

Dur ch das Schokol adenf ondue



