Schokoladen - Fondue mit Parfim

Kategorien:  Sonstiges, Fondue
Zutaten fur: 4 Portionen

1/ 4 Ltr. Sahne
2 Tafeln Feinbitterschokol ade
2 Essl. Quittengel ee
1 Essl. Rum

Zwet schgen

Bl aue Trauben; grosse
Aepf el

Wi ssbr ot

Anleitung:
Di e Sahne erwaernmen, die klei ngebrochene Schokol ade dazugeben und

unter Ruehren zum Schnel zen bringen. Dann das Cel ee ei nruehren, bis
es sich geloest hat. Mt dem Rum parfuemni eren

Variation Statt mt Quittengelee plus Rummnit bitterer
O angenmar el ade pl us Whi sky, mt herbem Johanni sbeer gel ee pl us
Ki rschwasser, mt Sauerkirschmarnel ade plus Cherry Brandy zubereiten

Bei | agen Aufgetunkt wird mit hal bierten festfleischigen Zwet schgen
mt hal bierten grossen bl auen Trauben, nmit Apfel stuecken und mt
Wi ssbrot .



