Schweizer - Kése - Fondue 2

Kategorien:  Sonstiges, Fondue
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

300 Gramm Schwei zer Emrent al er
300 Gramm G eyerzer
0,3 Ltr. Trockener Wi RBwein
1/ 2 Teel . St arkenehl

40 m  WIIliansbirne

Pfeffer, Rosenpaprika

Fei n gehackt e Knobl auchzehe
Muskat nuf3

Di cke Wi Bbrotwirfel mt
Kruste

M xed Pi ckl es

Anleitung:

Kase raspeln. Wi RBwein in den Topf geben und | angsam erwér nen, ohne
dall er zum Kochen kommt. Anschliellend den Kase dazugeben. Unter

st 4ndi gem Rihren | angsam erhitzen bis ei ne geschnei di ge Crene
entsteht. Starkenmehl mt WIIianmsbirne verrihren und das Fondue
damt binden. Vom Herd nehnmen, mt Gewirzen abschnmecken. Auf einem
Rechaud warm hal ten. Dazu di cke Wi Bbrotwirfel mt Kruste und M xed
Pi ckl es.



