Tessiner - Fondue 2

Kategorien:  Kasegericht, Fondue
Zutaten fur: 4 Portionen

ZUTATEN

1/2 Ltr. Tomat ensaft

300 Gramm Emment al er

300 Gramm G eyerzer
1 Knobl auchzehe; durchgepresst
1 Teel . Schwarzer Pfeffer; frisch
1 Spur  CGewuerzsal z

1/2 Teel . Oregano; gerebelt

1/2 Teel . Basilikunm getrocknet

1/2 Teel . Thym an; getrocknet
3 Essl. Suesse Sahne
3 Essl . Staerkenehl; Kartoffel nehl
2 Baguette; ca. 1kg

Anleitung:

Den Tomatensaft in der Fonduekachel erhitzen. Unter Ruehren den
Ceraffelten Kaese zufuegen und schnel zen | assen. Wierzen mt

Knobl auch, Pfeffer, Oregano, Basilikumund Thym an. In der Sahne Das
St aer kenehl verquirlen und damt di e Fondue binden, indem man Sie
noch ei nmal aufkochen |aesst. Mt \Wissbrot servieren. Sehr pikant
wi rd di ese Fondue, wenn man ein Drittel des Tomatensaftes durch
Sangri a ersetzt.

Moegl i ch ist auch - wenn man keine Sangria verwendet - eine
Zusat zwuer zung durch einige Spritzer Tabasco



