Tomaten - Fondue 2

Kategorien:  Hauptspeise, Fondue
Zutaten fur: 4 Portionen
1 Essl. Butter
2 Knobl auchzehen, gepresst
150 m  Tomat ensaft
1 Essl . Tomat enmar k
1 Spur  Zucker
350 Gramm Fondue- Kaesem schung, grob
Cer aspel t
50 mM  Rotwein
1 Teel . Mai sstaerke (o. Kartoffel-
St aer ke)
1 Essl. Grappa
Sal z
Pfeffer
Cayennepfeffer
Anleitung:

Butter in ei nem Fonduet opf aufschnel zen,

Tomat ensaft,

Tomat enmar k und Zucker zugeben,
Nehmen und Kaesem schung ei nstreuen.
staendi g ruehren,

Knobl auch darin duensten.
auf kochen.
Langsam zum Kochen Bri ngen,
bi s di e Kaese auf geschnol zen i st.

Vom Feuer

Die i mRotwein

auf gel oest e Mai sst aerke zugeben, kurz aufkochen. G appa zugeben und
Sof ort servieren. Dazu: Pellkartoffeln,

abschnecken.
geviertelt,

oder

Br ot wuer f el

geschael t

und



