Tomaten - Fondue 3

Kategorien:  Kasegericht, Fondue
Zutaten fur: 4 Portionen

200 Gramm Enment al er Kaese
200 Gramm G eyerzer Kaese
1 Knobl auchzehe
1/ 4 Ltr. Weisswein, herb
1 Essl . Spei sest aerke

2 Essl. Zitronensaft
2 Essl . Sahne
2 Essl. Tomat ennar k
1/ 4 Teel . Oregano
Sal z
1/8 Ltr. Sahne

Anleitung:

Kaese raspel n, Knobl auchzehe abzi ehen, hal bi eren und ei nen

Fonduet opf danmit Ausrei ben. Den Wi sswein imTopf zum Kochen bri ngen,
nach und nach Kaese Zufuegen, unter staendi gem Ruehren koechel n

| assen, bis eine gleichnmaessige Masse entstanden ist. Speisestaerke
mt Zitronensaft und 2 El. Sahne anruehren und danmt das Fondue

bi nden. Tomat enmark und Oregano unterruehren, verruehren und mt

Sal z abschnmecken, 1/8 | Sahne hi nzuf uegen und di e Masse auf dem
Rechaud Weiterkoecheln | assen. Dazu reicht nman: Sal at, G au- oder

Wei ssbrot und herben Wi sswein oder Schwar zt ee.



