Basilikum-K artoffelsalat mit Coppa

Kategorien:  Salat, Kartoffel
Zutaten fur: 1 Rezept

250 G anm Fest kochende Kartoffeln
250 Gramm Coppa; (italienische
Spezialitat aus Luftgetrocknetem Schwei nenacken
1 Knobl auchzehe
125 m  Bruhe
Sal z, Pfeffer
4 Essl. Aromati sches, kaltgepesstes
a i venol
1 kl ein. Bund Basilikum (etwa 16

G oRRe Bl atter)

Anleitung:

Kartoffeln in der Schal e kochen, etwas abkihlen |assen, pellen und
i n hauchdinne Schei bchen schnei den. Einen Teil der Basilikunbl atter
in feine Streifen schneiden, den Rest und die Stiele mt ein wenig
Brihe purieren. Die restliche Brihe kurz aufkochen |assen und Uber
di e Kartoffel scheiben gielRen. Mt Salz und Pfeffer wirzen, den
Knobl auch durch di e Presse hineindricken und das d i vendl
unterrihren. Mt dem Basilikum verni schen, mt Folie abdecken und
ei ne Wil e durchzi ehen | assen.

Zum Servi eren den Kartoffel salat auf der Mtte des Tellers anrichten
und di e Coppa- Schei ben drunmherum verteilen. BEvtl. mt
Basi | i kunbl &tt chen gar ni eren.

Tipp: Die Menge reicht fur eine kleine Vorspeise fir vier Personen
i nnerhal b ei nes Menis. Michte man nmehr Kartoffel salat essen, sollte
man di e Kartof fel menge m ndestens verdoppel n.

Variante: Sie konnen den Kartoffel salat auch nmit etwas Wi Rwei nessig
abschmecken. Eingel egte getrocknete Tomaten, in Streifen geschnitten,
kl ei ne Kapern oder Friahlingszw ebel n passen auch sehr gut hinein.

Quédle:
Rezept erfasst mt*RK* 22.02.2013
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