Blauer Kartoffelsalat mit Krabben

Kategorien:  Salat, Kartoffel, Krabben
Zutaten fur: 2 Personen

500 Gramm Bl aue Kartoffeln;
Truffes de Chine
1 kl ei n. Sal at gur ke

2 Stangen Bleichsellerie
Oder das Herz einer
Bl ei chsel | eri est aude

2 Bund Dill
1 Frische rote Chilischote
200 Gramm Nor dseekr abben (gepul t)
Sal z, Pfeffer
3-4 Essl. Apfelessig
2-3 Essl. Rapsol (kal tgepresst)

Anleitung:

Die Kartoffeln in Sal zwasser kochen und zugedeckt fast vol |l kommen
abkihl en | assen - aber | auwarm und schon abgebunden schél en, so dass
sie ihre Form behal ten.

Unt erdessen die @urke schéal en, nétigenfalls entkernen und in kleine
Wir f el schnei den. Ebenso den Stangensellerie. Dillbl&attchen von den
St angel n zupfen, nicht hacken. Chilischote entkernen und in schmale
Hal bri nge schnei den.

Di ese Zutaten sant den Nordseekrabben, Salz, Pfeffer und Apfel essig
umwenden. O zufigen. Kartoffeln schalen und ebenfalls wirfeln. Zum
Sal at geben, alles verm schen und finf M nuten ziehen | assen, dann
nochmal s ummenden und zu Tisch bringen. Wer nag, wirzt noch nit
einer fein gewirfelten violetten Zw ebel

Dazu passt Vol | kornbrot oder Punpernickel und ein frischer, eher
neutral schmeckender Wi RBwein (Silvaner aus Rhei nhessen, CGutedel aus
dem Siudbadi schen oder ei n Wi Bbur gunder).

Bl aue Kartoffeln, die fast voll kommen vom Mar kt ver schwunden war en
findet man i nzwi schen w eder in guten Delikatessengeschéften

Quédle:
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