Emmentaler Kartoffelsalat

Kategorien:  Salat, Kalt, Kartoffel, Schweiz
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Kartoffeln
: Salz und Pfeffer
;. Muskat nuss

200 m  Bouillon
1 Teel . Senf
2 Essl . Wi Bwei nessig
5 Essl. &
1 Zwi ebel
1 Bund Petersilie
1 Bund Schnittl auch

Anleitung:
(*) Kochen wi e i m Enmment al

Kartof fel n gar kochen und sol ange sie noch warm sind schélen und in
Schei ben schneiden. Mt Salz, Pfeffer und Muskat wirzen. Die warnme
Boui |  on dar Giber geben und stehen | assen, bis die Kartoffeln erkaltet
sind. Senf, Essig, O und die feingehackte Zwi ebel zu einer sanigen
Sauce rihren und unter die Kartoffeln m schen. Petersilie und
Schnittl auch hacken und Uber den Sal at geben.

Quédle:
Was die G ollmutter noch wusste (*)
Rezept erfasst mt*RK* 22.02.2013
von Konrad Hei zmann



