Freinsheimer Rosenblatter -K artoffel salat

Kategorien:  Salat, Kalt, Kartoffel, Kiche
Zutaten fur: 4 Personen

700 Gramm Fest kochende Kartoffeln
1/ 2 Teel . Kori ander kor ner
1/ 4 Ltr. Gentsefond
50 m  Rosenessig
1 Teel . Gekornter Senf
200 Gramm St audensel lerie
200 Gramm  Sal at gur ke
8 Ki rscht omat en
8 Perl zwi ebel n
3 Essl. divenol
Sal z, wei Ber Pfeffer
16 Rosenbl atter
2 Essl. CGehackte Petersilie

Anleitung:

Di e gewaschenen Kartoffeln mt dem Koriander in Sal zwasser ca. 25-30
M n. garen. Abgi eBen und noch hei 3 pellen und in ca. 1/2 cmdicke
Schei ben schnei den.

Den Gemisefond mt dem Essig auf kochen und die Kartof fel schei ben
damt UbergieRBen, mt dem Senf verm schen und 30 M n. ziehen | assen.

Di e Gemise waschen und schédlen. Die Gurke entkernen und mt dem
Sellerie in feine Streifen schneiden. Die Tomate enthauten. Die
Zwi ebel schéal en, kurz blanchieren und in Aivenél glasieren. Das
CGentise unter die Kartoffeln heben, mt Salz und Pfeffer nachwirzen.

Die Hal fte der Rosenbl atter in feine Streifen schneiden und mt der
gehackten Petersilie unter den Sal at geben.

Mt den restlichen Rosenbl &tern dekorieren.

Quédle:
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