Grundrezept Schwabischer Kartoffelsalat

Kategorien:  Salat, Kalt, Kartoffel, Deutschland, Grundrezept
Zutaten fur: 4 Portionen

1 kg Salatkartoffeln
2 mttl. Zw ebeln
1/2 Tasse A
1/2 Tasse Essig
Sal z, Pfeffer
1/ 4 Ltr. Warme Fl ei schbrihe
1 mttl. Sal atgurke; nach Geschmack

Anleitung:

Die Kartoffeln kochen, aber nicht zu weich werden | assen. Dann die
Kart of fel n abkihl en | assen, schalen, hal bieren und in feine Scheiben
schnei den.

Essig und A sow e nach Geschmack Sal z und Pfeffer hinzugeben. Dann
Fl ei schbr ihe dar Gber gi eRen. Zwi ebel n, fein geschnitten, hinzugeben.
Dann das Ganze vorsichtig vernmengen, aber keinesfalls verridhren.
Danach den Kartoffel salat 'ziehen' |assen, das hei 3t m ndestens 2
St unden zugedeckt in der Kiche (nicht im Kuhl schrank) stehenlassen.
Cegebenenfal | s kurz vor dem Servi eren nachwir zen.

I mwirttenbergi schen Unterland sowi e in der Freiburger Gegend wird
der Kartoffelsalat auch noch mt Sal atgurke, in feine Schei ben
geschnitten, angereichert.

Spruch: 's geit nix Besseres als ebbes Guats.

Quédle:
Schwabi sches Maul t aschenbiichl e, 1985
Mat t haes, Stuttgart
Rezept erfasst mt*RK* 22.02.2013
von Konrad Hei znann



