"Gummelisalat" (Kartoffelsalat)

Kategorien:  Salat, Kartoffel
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Kartoffeln
1 Zwi ebel ; fein gehackt
Senf
Sal z, Pfeffer
3 Essl. Essig
3 Essl. A
1/ 4 Ltr. Fl eischbrihe

Schnittl auch; fein gehackt

Anleitung:

Kart of fel n kochen, schalen und in Schei ben schneiden. Die Zw ebel in
A danpfen, aber nicht braun werden | assen.

Aus Essig, A, Senf, Salz, Pfeffer und angedanpften Zwi ebeln die
Sal at sauce herstellen und unter die warnen Kartoffel schei ben zi ehen.
So viel Fleischbrihe dazugeben, dass der Sal at schén saftig und
kraftig imAroma ist. Zum Schluss mt Schnittlauch bestreuen. (Wenn
die Zwi ebel angedanpft wird, entw ckelt sie auch bei |&angerem

St ehenl assen des fertigen Sal ates kei nen unangenehmen Geschnmack.)

Quédle:

Rezept erfasst mt*RK* 22.02.2013
von Konrad Hei zmann



