Italienischer Kartoffelsalat (Mit Paprika und Tomaten)

Kategorien:  Salat, Kalt, Kartoffel, Italien
Zutaten fur: 1 Rezept

800 Gramm Fest kochende Kartoffeln
4 grofR. Zwi ebel n
1 Rot e Papri kaschot e
1 Cel be Papri kaschot e
1 G Une Papri kaschote
3 Knobl auchzehen; nach
Bel i eben
1/ 4 Ltr. divendl, kaltgepresst
Sal z, Pfeffer; f.a.d. M
2 Thym anzwei ge
125 m  Trockener Wi Bwein
2 Fl ei schtomaten; in Wirfeln
1 Essl. Aceto Bal sam co
2 1/2 Essl . Wi Bwei nessig
1/2 Bund Basilikum feingeschnitten

Anleitung:

Kart of fel n waschen, schéalen und in groRe Wirfel schneiden. Zw ebeln
schéal en und vierteln. Paprikaschoten waschen, putzen und in Wirfe
schnei den. Knobl auch schél en und fein hacken. Knobl auch und Zwi ebeln
in hei Bem A anschwitzen. Kartoffeln und Paprikawirfel dazugeben
wirzen und di e Thym anzwei ge dazugeben. Mt Wein begi eBen und ca. 45
M nuten bei schwacher Hitze garen

Tomat en bl anchi eren, hauten, hal bi eren, entkernen und in Sticke
schnei den. 20 M nuten vor Ende der Garzeit unter das Gemise m schen
Di e Kartoffel-CGemisem schung mt den Essigsorten abschnecken und
abkihl en | assen. M ndestens drei bis vier Stunden durchzi ehen | assen
(aber nicht im Kihl schrank, sonst |eidet das feine Aroma). Mt

Basi | i kum best r euen.

Qudle:
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