Kartoffelsalat A'La Rosie

Kategorien:  Salat, Kalt, Kartoffel
Zutaten fur: 12 Portionen

11/2 kg Kartoffeln
6 Ei er
300 Gramm  Gewlr zgur ken
2 Bund Radi eschen
100 Gramm Perl zwi ebel n (d as)
4 mttl. Apfel
150 Gramm Speck; GCeréauchert
Dur chwachsen
2 Essl. Scharfer Senf
6 Essl. Wi Bwei nessig
Sal z
Wi Ber Pfeffer
2 Essl . Zucker
6 Essl. A
1 Bund Dill

Anleitung:
Kartof fel n waschen und ca. 25 M nuten kochen. Eier hart kochen.
Gewlr zgurken in feine Streifen schneiden. Radi eschen putzen, waschen.

Radi eschen und Perl zwi ebel n kl ei n schnei den. Eier kalt abschrecken,
schal en und kl ei n schnei den. Apfel schalen, entkernen und fein
wir f el n.

Speck fein wirfeln, in einer Pfanne knusprig auslassen. Kartoffeln
abschrecken, schal en und abkihl en | assen. Dann in Schei ben schnei den.
Mt Eiern, Radieschen, Apfeln, Gurken und den Perlzw ebel n nischen.

Senf und 5 EL Wasser verrihren. Essig, Salz, Pfeffer und Zucker
unterrihren. Das O darunterschl agen. Marinade und Speck unter die
Kartoffeln heben und Uber Nacht ziehen |assen.

Dill waschen und fein hacken. Den Sal at nochmal s abschnecken und mt
dem D || bestreuen.

Quédle:

Rezept erfasst mt*RK* 22.02.2013
von Konrad Hei zmann



