Kartoffelsalat Grossmutter -Schwaben

Kategorien:  Salat, Kartoffel
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Kartoffeln ("Musle")

1 Tasse Fl ei schbrihe

1 Tasse divenod

3 Essl. Wi nessig

1 Essl . Fei ngehackte Krauter; (Petersilie, Estragon
Und Ker bel)

1 Essl. Roher 2w ebel saft

1 Essl. Franzdsi scher Senf

1 Essl . Zucker
Sal z und Pfeffer aus der Mihle

Anleitung:
(*) Kochen wie in Schwaben |

Kartof fel n werden gekocht. Wenn sie hal b ausgekihlt sind, werden sie
geschalt und in gleichnalBige, zwei MIlinmeter dicke Schei ben
geschnitten. Einzeln, damt sie nicht anei nanderkl eben, werden die
Schei ben in di e Sal at sauce gegeben, die wie folgt hergestellt wrd:
Fl ei schbr ihe, A ivendl, Winessig, Krauter, Zw ebel saft, Senf,
Zucker, Salz und Pfeffer gut mteinander verm schen. In einer hal ben
St unde saugen di e Schei ben die Halfte der Brihe auf, erst dann kann
das Ganze verm scht werden, ohne die einzel nen Schei ben zu zerstoren

Quédle:

Was die Gollmutter noch wusste(*)
Rezept erfasst mt*RK* 22.02.2013
von Konrad Hei zmann



