Kartoffelsalat, Schwéabische Variante

Kategorien:  Salat, Kartoffel
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Salatkartoffeln
1 Zwi ebel
2 Essl. Q

Etwas Petersilie

FUR DI E SALATSAUCE

1/ 4 Ltr. Kréaftige Fl ei schbrihe
5 Essl. Q
6 Essl. Essig
1 Teel . Senf

Sal z, Pfeffer

Anleitung:

Zuerst die Kartoffeln als Pellkartoffeln kochen, abschrecken, noch
hei B schéal en und in Schei ben schneiden. D e Zw ebel schalen, in

kl ei ne Wirfel schneiden, in den 2 EL d hel |l braun anbraten und iber
die Kartoffel n geben. Manche verwenden di e Zw ebel roh, der Sal at
schneckt dann aber nicht so gut

Den Senf in der Fleischbriihe auflésen, O, Essig, Salz und Pfeffer
zuf tgen.

Di ese Sauce Uber die Kartoffeln geben und grindlich m schen. Dann
nmuss der Kartoffelsalat mndestens 1 besser 2 Stunden zi ehen. Danach
nochmal s abschmecken und die Petersilie dariber geben.

Ei n Rezept aus Schwaben.

Quédle:
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