Kartoffelsalat mit Gegrillten Garnelen

Kategorien:  Salat, Kartoffel, Garnele
Zutaten fur: 4 Personen

300 G amm Kartoffeln
100 m  Gemisebr Uhe
2 Essl. Apfelessig
20 G amm Senf
1 Zwi ebel
1 klein. Bund Petersilie
1 kl ei n. Bund Sauer anpfer
50 Gramm Lowenzahnbl atter
Sal z, Pfeffer
8 Ri esengar nel en
1 Essl. divenadl
4 Essl. CGehackte Kréauter und

W | dkr auter (z.B.
Petersilie, Kerbel,
Schaf gar be, Loéwenzahn,
Frauenmant el , Pi nmpi nel | e,
Ginsebl Gncthen,
Kl eebl Ut en)

50 Gramm Crene fraiche

Anleitung:
1. Kartoffeln kochen, schalen und in feine Schei ben schnei den.

2. Aus GCeniisebrihe, Apfelessig, Senf und klein gehackter Zw ebel
ei nen Sud herstellen. Den Sud auf kochen, die Kartoffeln dant
ver m schen.

3. Die Blatter von Petersilie, Saueranpfer und Léwenzahn waschen,
kl ei n hacken und zusamren mit Salz und Pfeffer zu den Kartoffeln
geben. Den Kartoffel salat auf Tellern anrichten.

4. Die R esengarnelen halbieren und mt divendl betraufeln. Etwa
drei Mnuten grillen oder in der Pfanne braten. Fir den Kréauter-Dip
zwei Essl offel der Krauter und Wldkrauter mt Crene fraiche, Salz
und Pfeffer verrihren. Die restlichen Krauter und Bl iten zum

Gar ni eren verwenden.

Quédle:
Mein schoner Garten
Rezept erfasst mt*RK* 22.02.2013
von Konrad Hei znann



