Kartoffelsalat mit Olivenmarinade

Kategorien:  Salat, Kalt, Kartoffel
Zutaten fur: 4 Personen
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Anleitung:

Die Kartoffeln kochen und etwa zwei Stunden | ang auskihl en und ein
weni g abbi nden | assen. Erst dann pellen und in dinne Schei ben
schnei den.

Die Tomaten mt kochendem Wasser Uber brihen, abschrecken, héauten
ent kernen und zentineterklein wirfeln. Wenn es Kkl ei ne
Cocktai l tomaten sind, kann man sie auch mt Haut, einfach hal biert,
verwenden.

Aus divenpaste, Weinessig, Salz und Pfeffer eine Marinade rihren
die Tomaten und reichlich feingeschnittene Frihlingszw ebeln
unt erm schen, schliellich auch die Kartoffeln zufigen

Den Sal at pur als kleinen Inbiss servieren. GQut dazu passen
gebratene oder gegrillte Lamkotel etts.
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