Kartoffelsalat mit Rucola und Speck

Kategorien:  Salat, Kalt, Kartoffel, Rucola, Speck
Zutaten fur: 4 Portionen

750 G amm Kartoffeln; fest kochend
150 Gramm Magerer Frihst icksspeck
1 Zwi ebel
1/ 2 Zitrone; den Saft
2 Essl. Wi nessig
5 Essl . SiRe Sahne
1 Teel . Senf
1 Essl . Pfl anzendl
; Salz, Pfeffer
100 Gramm Rucol a
1 Bund Schnittl auch

Anleitung:
Kart of fel n waschen, kochen, pellen, etwas abkihl en | assen, dann in
Schei ben schnei den und in ei ne Schissel geben.

Speck in Streifen schneiden, in einer Pfanne kross braten und auf
Kiuchenkrepp abtropfen |assen.

Zwi ebel abziehen, fein wirfeln und in dem Speckfett gl asig dunsten.
Mt Zitronensaft und Essig abl 6schen und hei 3 tUber die
Kart of f el schei ben gi el3en.

Fl Gssi ge Sahne mt Senf, Salz und Pfeffer verquirlen, Uber den Sal at
zi ehen und alles gut m schen.

Rucol a waschen, trocken schitteln und auf einer Platte auslegen. Mt
dem O betraufeln und den Kartoffel salat darauf anrichten.

Schni ttl auch waschen und trocken schitteln, in feine RO6lIchen
schneiden und nmt dem Speck auf den Kartoffeln verteilen.

Noch | auwar m servi er en.

Quédle:
Rezept erfasst mt*RK* 22.02.2013
von Konrad Hei zmann



