Kartoffelsalat mit Schillerlocken

Kategorien:  Sdat, Kartoffel, Fisch
Zutaten fur: 2 Portionen

500 Gramm Banber ger Hornchen;
Fest kochende
Kartoffeln

100 Gramm  Sal at gur ke
100 Gramm Chanpi gnons
2 grof3. Tomat en
50 Gramm St audensel lerie
50 Gramm Speck
100 m  Fl ei schbr ihe
2 Schill erl ocken; Streifen
Von ger &uchertem
Her i ngshai
Petersilie
adivenol

Kr aut er essi g
Sal z, Pfeffer
Evtl. Pesto

Anleitung:

Chanpi gnons, Sellerie, @rke und Tomaten in dinne Schei ben schnei den.
Den Speck in Streifen schneiden und diese in Qivendl kross anbr at en.
Anschl i elend das Fett abschutten.

Di e Fleischbrihe erhitzen. Die Kartoffeln kochen, pellen, in
Schei ben schnei den und mt der Brihe ubergi el3en.

Nun das Gemiise zugeben. Den Kartoffelsalat nmit Essig, O, Salz und
Pfeffer oder zusatzlich mt Pesto abschnecken. Den Kartoffel sal at
mt den beiden Schillerlocken und der gehackten Petersilie garnieren.

Quédle:

Rezept erfasst mt*RK* 22.02.2013
von Konrad Hei zmann



