Kartoffelsalat mit Speck und Zwiebeln

Kategorien:  Salat, Kalt, Kartoffel, Speck
Zutaten fur: 4 Portionen

1 kg Festkochende Kartoffeln
100 Gramm Ger aucherter Speck
(dur chwachsen)
3 Zwi ebel n
1/ 4 Ltr. Kl are Brihe (Instant)
3 Essl. Krauter-Essig

3 Teel . Senf: korni ger oder
Mttel scharfer
Sal z, Pfeffer
1/ 2 kl ein. Staude Sellerie

Anleitung:

Kartoffeln waschen und in Wasser ca. 25 Mn. kochen, abschrecken,
schél en, auskuhl en | assen. Speck in feine Streifen schneiden.

Zwi ebel n schal en, hal bieren und in dinne Schei ben schnei den. Speck
ausl assen. Zw ebel n zugeben und anbraten. Mt Brihe und Essig

abl 6schen, aufkochen. Mt Senf, Salz und Pfeffer wirzen. Kartoffeln
hal bi eren, mt der warnmen Marinade m schen. Zugedeckt ca. 1 Std.
dur chzi ehen | assen.

Sellerie putzen und waschen, G Un beiseite legen. Sellerie in
Schei ben schnei den, in wenig Wasser mt Salz und Pfeffer zugedeckt
ca. 3 Mn. diunsten. Qut abtropfen lassen. Sellerie unter den Sal at
m schen und abschnmecken. Mt Selleriegrin garnieren.

Pro Portion ca. 360 kcal

Quédle:
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