Kartoffelsalat mit Thunfischdressing

Kategorien:  Fisch, Kartoffeln, Salat
Zutaten fur: 6 Personen

1 kg Festkochende Kartoffeln
1/2 Sal at gur ke
1 Bund Radi eschen
1/2 Bund Brunnenkresse
20 Gramm Kapern
1 Dose Thunfisch; imeigenen Saft
(150 g EW
150 Gramm Sahnej oghurt
3 Essl. Mayonnai se (80%
3 Essl. divendl
2 Essl. Zitronensaft

Sal z, Pfeffer

Anleitung:
1. Kartoffeln waschen, mt Schale in Sal zwasser kochen, abgi eRen und
abschr ecken.

2. Kartoffeln pellen und abgekihlt in Schei ben schnei den.

3. Gurke waschen, schélen, vierteln, entkernen und in Wirfel
schnei den. Radi eschen waschen, putzen und in Schei ben schnei den.
Brunnenkr esse waschen, abzupfen und trockenschl eudern. Kapern hacken.

4. Thunfisch abtropfen |l assen. Zusammen nmit Joghurt, Mayonnai se,
Aivendl und Zitronensaft purieren, mt Salz und Pfeffer abschmecken.

5. Die Hilfte der Kartoffel scheiben mt den Kapern m schen und mt
der Hilfte des Dressings ubergieRen. Die restlichen

Kar t of f el schei ben, Curke, Radi eschen und Brunnenkresse

dar berschichten, mt demrestlichen Dressing servieren.

ZUBEREI TUNGSZEI T 40 M nuten

Quédle:

Essen & Tri nken
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