Peter chens K artoffelsalat

Kategorien:  Salat, Kalt, Kartoffel
Zutaten fur: 2 Personen

250 G amm Kartoffeln
1/ 4 Tasse diveno
25 Gramm Durchwachsener
CGer ducherter Speck
1/ 2 Zwi ebel
50 Gramm Karotten
50 G amm Sellerie
1/ 2 Tasse Fleisch- oder Geniisebriihe
1/ 4 Tasse ostessig
2 Essl. Mttel scharfen Senf
1 Paar W ener Wirstchen
1/ 2 Bund Radi eschen
Sal z, Pfeffer; weil3
1/ 2 Bund Schnittl auch
1/ 2 Bund Petersilie

Anleitung:
Vor ber ei t ung:

Kart of fel n waschen, kochen, schalen, wirfeln und in eine Schissel
geben. Karotten und Sellerie putzen und in feine Wirfel schneiden.
Speck und Zwi ebel in feine Wirfel schneiden. Radi eschen sdubern und
i n Schei ben schnei den. Kr&uter waschen, trocknen und fein schneiden
bezi ehungswei se hacken. Wener Wirstchen in Schei ben schnei den.

Zuber ei t ung:

Das divendl in einer Pfanne erhitzen, den Speck darin ausl assen,
Zw ebel wirf el dazugeben und kurz mtschwitzen. Die Karotten und
Sellerie ebenfalls kurz mtschw tzen.

Mt der Genilsebrihe angi efen und bei méRiger Htze 4 - 5 Mnuten
dinsten. Den (ostessig und den Senf unterrihren und die
geschni ttenen Wirstchen dazugeben.

Das Ganze warm unter die Kartoffeln heben, in Schei ben geschnittene
Radi eschen dazu und mt Salz und weiRBen Pfeffer kraftig wirzen.
Anrichten:

Di e feingeschnittenen und gehackten Kré&uter unter den Sal at heben
und servieren.

Quédle:
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