Barlauchquiche

Kategorien:  Backen, Pikant, Krauter, Kuchen
Zutaten fur: 1 Rezept

TElI G
250 Gramm Mehl
1-2 Essl . Wasser
Sal z
1 Ei
125 Gramm Butter
FULLUNG
4 Ei er
250 Gramm Sahne
100 Gramm CGouda
50 Gramm Barl auch

Sal z und Pfeffer

Anleitung:

Mt den Zutaten einen Teig anrthren. In einer Kuchenform ausl egen.
Fur die Fullung den Barl auch waschen und kl ein schneiden. Mt Sahne,
Ei ern und dem K&se verm schen und in di e Kuchenform geben. Mt Salz
und Pfeffer wirzen. Dann bei 170 G ad i m Backof en gol dbraun backen.

Quédle:

Rezept erfasst mt *RK* 25.02.2013
von Konrad Hei zmann



