Barlauchrolle mit Blattsalaten

Kategorien:  Eierspeise, Pikant, Bérlauch
Zutaten fur: 4 Portionen

350 Gramm Barl auch
2 Knobl auchzehen
Sal z, Pfeffer, Miskatnuss

2 Essl. Butter
100 Gramm Fet akase
Bel i ebi ge Bl attsal ate
1 Bund Dille
125 m Cbers
3 Essl. Wi nessig
2 Teel . Zucker
1/ 2 Teel . Senf
5 Ei er
1 Essl . Spei sestarke
2 Essl. &

Anleitung:
Vor ber ei t ung:

Barl auch putzen, gut waschen, kurz in kochendem Sal zwasser

bl anchi eren, abschrecken und abtropfen | assen, danach auf ei nem Tuch
abt rocknen und grob hacken. Knobl auch schéal en, fein hacken und kurz
in Butter andinsten. Barlauch beifigen, mt Salz und Pfeffer und
Muskat nuss wirzen, von der Kochstelle nehnmen und | eicht abkihl en

| assen. Fetakase grob zerbrockeln und mit dem Barl auch m schen
Sal at e putzen, waschen und abtropfen |lassen, Dille waschen und grob
schneiden. Obers mit Essig, Salz und Pfeffer, Zucker, Senf und Dille
verruhren

Zuber ei t ung:

Das Backrohr auf 180 Grad vorheizen. 1 E trennen, Dotter mt den
restlichen 4 Eiern verquirlen, salzen und pfeffern. Eiklar mt etwas
Sal z steif schlagen und mit Speisestarke unter die Eier heben. O in
ei ner grofRe Pfanne erhitzen, Eimasse eingieflRen und bei mttlerer

H tze stocken | assen; danach von der Kochstelle nehnen. Barl auch
darauf verteilen und zu einer Rolle formen. I mvorgehei zten Rohr 8 -
10 M nuten garen. Vor dem Servieren in dicke Schei ben schnei den

Bl attsal ate vorsichtig mt der Sal atsauce vernmengen und zu der

Bar | auchrol | e servieren.
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