Barlauchsuppe

Kategorien:  Suppe, Krauter
Zutaten fur: 1 Rezept

12 Bar | auchbl atter
1 Zwi ebel
2 Essl. Butter
1/ 2 Ltr. Gentsebrihe
1/ 2 Ltr. Sahne
1 kl ein. Kartoffel

Sal z und Pfeffer

Anleitung:

Die Zwi ebel fein hacken, die Barlauchbl atter waschen, abtropfen

| assen und in kleine Sticke schneiden. Die Zw ebel in der Butter
anr 6sten, den Kkl ei ngeschnittenen Barl auch dazugeben, kurz im Fett
wenden und mit Gemisebr the und Sahne auffull en.

Di e Kartoffel schalen, waschen und nmit einer feinen Reibe direkt in
di e Suppe reiben zum Andi cken. Mt Salz und Pfeffer wirzen. 20 bis
30 M nuten auf kleiner Flame kdchel n | assen. Dann di e Suppe mt

ei nem Piri erstab pirieren.

Dazu schmecken al s Ei nl age ger 6stete Senmel wiirfel .

Quédle:

Rezept erfasst mt *RK* 25.02.2013
von Konrad Hei zmann



