K artoffel-Barlauch-Gratin

Kategorien:  Backofen, Gratin, Krauter
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Kartoffeln
300 Gramm Barl auch
1/ 2 Ltr. Sahne

Sal z und Pfeffer

Anleitung:

Di e Kartoffeln schal en, waschen und in dinne Schei ben schneiden. In
ei ne grofRRere Schussel geben, sal zen und pfeffern.Den frischen

Barl auch gut waschen, abtropfen |Iassen und in kleine Sticke
schneiden. Mt den Kartoffeln gut mschen. In eine eine Auflaufform
geben.

Di e Sahne in einem Topf erhitzen, salzen und pfeffern. Uber die
Bar | auch- Kart of f el nasse gi el3en.

I m Backofen auf mttlerer Schiene bei 180 Grad 30 bis 40 M nuten
garen.

Quédle:
Rezept erfasst mt *RK* 25.02.2013
von Konrad Hei zmann



