Salat von L 6wenzahn mit Gebratenem Ziegenkase

Kategorien:  Salat, Kalt, Krauter

Zutaten fur: 2 Portionen

1 Bund Jungen Loéwenzahn
1/2 Bund W/ Iden Schnittlauch, feingeschnitten
1/2 Bund Brunnenkresse
1/2 Bund Pinpinelle
100 m  Schar bockskr aut
1/2 Bund Sauer anpf er
1/2 Bund Hirschhor nwegerich
Etwas Barl auch, feingehackt
2 Crottin-Z egenkase
-- (oder sonstigen trockenen Zi egenkdase)
1 Essl. divenod
1 Br 6t chen, grob gerieben
DRESSI NG
1 Essl . Kast ani enhoni g
2 Essl . Bal sam coessig
3 Essl. divenod
1 Essl. Creme fraiche

Sal z und Pfeffer

Anleitung:

Den Zi egenkdse in fingerdi cke Schei ben schneiden. Mt Pfeffer wirzen

und in Brotbrdsel n panieren
Seiten je 2 Mnuten braten

In einer Pfanne mt divendl von bei den
Alle Krauter von den Stielen zupfen

waschen und trockenschl eudern. Kast ani enhoni g, Bal sam coessi g,

divenol,

Crene fraiche in ein Marnel adegl as geben

mt ei nem Decke

verschlielBen und gut durchschitteln. Mt Salz und Pfeffer
abschmecken und Uber die Kréuter geben. Den Krautersalat mt dem

gebr at enen Zi egenkdse anrichen

Quédle:

Koch- Kunst mt Vincent

Rezept erfasst mt *RK*

von Konrad Hei zmann

Kli nk
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