Attempto - Maultaschen mit Eier - Krauterké&se - Sauce

Kategorien:  Nudeln, Kiiche, Maultaschen
Zutaten fur: 4 Portionen

12 Maul t aschen
2 Ltr. Rinderbouillon
11/2 Essl. Butter oder Margarine
2 Zwi ebel n; kl ei ngehackt
2 1/2 Essl . 1 nstant nehl
1/ 2 Ltr. Bouillon
1/ 4 Ltr. Sahne oder MIch
5 Eigelb; mttlere Goesse
3/4 Essl. Zitronensaft
200 Gramm Kr aeut er kaese
Sal z, Zucker, Pfeffer
Muskat
1 Bund Petersilie; fein gehackt

Anleitung:

Maul t aschen in hei sser Rinderbouillon etwa 10 M nuten zi ehen | assen.
Ei ersauce: Butter oder Margarine in der Kasserolle schnel zen,

Kl ei ngehackt e Zwi ebel n hi nei ngeben und | ei cht anduenst en.

I nst ant mehl Ei nruehren und sofort mt Bouillon und Sahne oder M ch
auffuel  en. Bei klei nem Feuer staendig ruehren, bis Bl asen entstehen,
dann vom Feuer Nehmen. Zunaechst Eigelb und Zitronensaft, danach
Kraeut erkaese und Petersilie einruehren. Mt Salz, Pfeffer, Miskat
und Zucker Abschmecken. Maul taschen aus der hei ssen Bouill on nehnen,
entweder portionswei se auf Tiefe Teller oder in eine grosse
Schuessel geben und dann di e Ei ersauce Daruebergi essen. Petersilie
dar auf streuen. Dazu Sal ate aller Art oder auch nur Kartoffelsalat,
als Getraenk Bier Und als Nachtisch Fruechtejoghurt reichen.

Spruch: Mt der Gabel isch a Ehr, mt em Loeffel kriagt nr nehr.



