Exotische Maultaschen - Asiatisch Gefullt

Kategorien:  Maultaschen, Kiiche, Land, Asien
Zutaten fur: 4 Portionen

500 G amm  Mehl
2 Ei er
2 Eigel b
2 Essl. divenoe
Sal z
150 Gramm Gekocht es Schwei nefl ei sch
100 Gramm Speck fein gewserfelt
8 Rohe Shrinps fein gehackt
1 Bund Frische Korianderbl aetter
1 kl ein. Zw ebel fein gehackt
2 Essl . Zucker
1 Essl. Ceriebnen frischen I ngwer

Cer at e: Nudel maschi ne

Anleitung:

Mehl, Eier, Salz und Aivendl kneten, bis ein griffiger Nudelteig
ent steht, durch di e Nudel maschi ne drehen bis Stufe 6. (dinne

Tei gpl atten) Zucker in der Pfanne braun karamnellisieren, Zw ebe
dazugeben und gl asi g duensten, Schwei nefl ei sch und Shrinps dazugeben
sal zen und mt etwas weissen Pfeffer kdcheln |assen., mt dem | ngwer
und der Soya Sauce abschmecken, vom Feuer nehmen und die fein
gehackten Kori anderbl aetter unterm schen. Mt einemL6ffel die Masse
auf den Teigplatten platzieren, die Zw schenrdunme mt Wasser oder

Ei wei 3 bestrei chen, eine andere Teigplatte dartber |egen und

andr iicken, danach vi ereckige Teil e ausschnei den, eventuell die
Rander nochnal s andricken. Im si edenden Wasser etwa 10 M nuten
kochel n.

Mt Rukol a Sal at und Teriyaki Sauce und Wasabi oder Meerrettich
servieren



