Gebackene - Maultaschen

Kategorien:  Maultaschen, Kiiche
Zutaten fur: 2 Portionen

Pack. Maultaschen (je 6 Stick)
Ltr. Geniisebr the
grof3. Zwi ebel (n)
Ei (er)
Sal z und Pfeffer
Papri kapul ver
Sehr deftig

WkEk RPN

Anleitung:

Di e Maul taschen in der Gemisebrihe ziehen | assen.10 M nuten reichen
dazu vo6llig aus. D e Maultaschen aus der Brihe nehnmen und hal bi eren.
In der Zwi schenzeit die Zwiebel in feine Streifen schneiden und in
ei ner groRen Pfanne mt erhitztem d bereits andinsten. Die

hal bi erten Maul t aschen dazugeben und braten. Nach Belieben mt Salz,
Pfeffer und Papri kapul ver wirzen. 1-2 Schoépfkell en von der
CGeniisebr the zum Abl 6schen an di e Maul t aschen geben und ei nzi ehen

| assen. Di e Maul taschen sollen einen schonen G anz bekommen und

ni cht zu trocken werden. Wahrenddessen 3 Spi egel ei er braten und
wirzen. Die Maultaschen nmit den Zw ebel n auf einen Teller geben und
jeweils ein Spiegel ei obendrauf geben. Dazu schneckt Kart offel sal at
(darf nicht mt Mayonnai se angenacht sein) oder Bratkartoffeln.

Zuberei tungszeit: 30 Mn.
Schwi eri gkei t sgrad: sinpel

Brennwert p. P.: keine Angabe



