Graf Eberhard - Maultaschen in Zwiebelschmaelze

Kategorien:  Teigware, Teigtasche, Maultaschen
Zutaten fur: 4 Personen

150 Gramm Butter
4 mttl. Zwiebeln; in R nge geschnitten
Petersilie
12 Maul t aschen
2 Ltr. Rinderbouillon

Anleitung:
(Gaf Eberhard = Wirttenbergs geliebter Herr)

Maul t aschen in hei sser Bouillon 10-15 M nuten zi ehen | assen.
Butter |eicht braunen, Zw ebel n dazugeben und ebenfal |l s braeunen
| assen. Maul taschen auf die Teller verteil en und Zw ebel schnél ze

dar tbergeben. Mt Petersilie huebsch garnieren.

Dazu serviert man Kartoffel sal at oder eine Salatplatte, zum Trinken
ein guter Most oder ein frisches Bier, zum Nachtisch frisches Qbst.



