Kuerbis - Maultaschen mit Amarettikeksen

Kategorien:  Teigware, Maultasche, Kirbis
Zutaten fur: 2 Portionen

200 Gramm Kuerbi s
50 Gramm Anaretti kekse
50 Gramm Par nesan
50 Gramm Bl attpetersilie
50 Gramm Butter
200 G amm Mehl
3 Ei er
2 Essl. Cel
Sal z, Pfeffer, Miskatnuss
Zucker
Essig

Anleitung:

Das Mehl in eine Schuessel fuellen. Die Eier in die Mtte geben und
mt dem Mehl zu einemglatten Teig verkneten. Den Teig in eine
Frischhaltefolie einpacken und zum Ruhen ei ne Stunde in den

Kuehl schrank stellen. Den Kuerbis in kleine Wierfel schneiden und in
ei ner Pfanne mt etwas QCel anbraten.

Et was Zucker hinei nstreuen und karanelisieren | assen, mt einem
Spritzer Essig abl oeschen. Die Kuerbiswierfel mt den Amarettikeksen
und dem Par nesan verm schen. Mt Salz, Pfeffer und Miuskat wuerzen.

Den Nudelteig mt einem Wllholz oder einer Nudel maschi ne duenn
auswel | en. Auf den Teig die Kuerbismasse verteil en und zu kl ei nen
Maul t aschen fornen. Die Maultaschen in Sal zwasser abkochen. In einer
Pfanne Butter erhitzen und die Maultaschen darin mt der

Bl attpetersilie kurz schwenken.



