Lauwarmer Salat von Geb. Maultaschen Mit....

Kategorien:  Maultaschen, Kiiche
Zutaten fur: 4 Portion(en

Sherry- Papri ka- Dressi ng

8 St icke Maultaschen a ca. 60 g
3 Essl . Rapsol
3 Essl. Sherry-Essig von Hengstenberg
150 G anm Fel dsal at
10 St iicke Radi eschen
1 Prise Salz
1 Prise Pfeffer
50 Gramm Fein gewirfelte rote Paprikaschoten
50 Gramm Fein gewlrfelte grine Paprikaschot en
40 Gramm  Frihli ngszwi ebel, fein geschnitten

Anleitung:
Lauwar mer Sal at von gebratenen Maul taschen mit Sherry-Paprika-
Dr essi ng

Di e Maul taschen quer in Schei ben schnei den. Den Fel dsal at putzen,
waschen und gut abtropfen | assen. Di e geputzten Radi eschen in
Schei ben schnei den. Fiur das Dressing 2 EL Essig, Salz und Pfeffer in
ei ne Schissel geben, sol ange mteinander verrihren, bis das Sal z
sich aufgel 6st hat. Paprikawirfel, Fruhlingszw ebel und O zugeben
und unterrihren. Das A in einer Pfanne erhitzen die

Maul t aschenschei ben zugeben und unter nehrmal i gem Wenden knuspri g
braten, salzen und pfeffern und mt einem Spritzer Essig abl dschen.
Fel dsal at mt den Radi eschen und den gebratenen Maul t aschen
dekorativ auf 4 Tellern anrichten. Mt dem Dressing betré&ufeln und
servieren. (Foto + Rezept: Hengstenberg) einfache Zubereitung

Zubereitungszeit 25 M nute(n)



