Maultaschen - Angelina

Kategorien:  Maultaschen, Dessert
Zutaten fur: 6 Portionen

1 Pack. Teig, (Maultaschenteig)
1 Mango(s), reife

500 Granm Mascar pone
5 Ei (er), davon das Eigelb
5 Ei (er), davon das Eiwei 3
2 Essl . Zucker
1 Vani | | eschot e(n)
1 Schuss Pfirsichlikor

250 Gramm Sahne, geschl agen

250 Gramm Sahne, flussig

250 m  Orangensaft

5 Tropfen 4, (Walnussdl)

Anleitung:

Zur Abwechsl ung einnal als Dessert Mascarpone mit 5 Eigelb, 2 EL
Zucker und 1 Vanillestange schaum g rihren und mt ei nem Schuss
Pfirsichlikdr verrihren. Lange riuhren!!! Eiwei 3 zu steifem Ei schnee
schl agen und vorsichtig unter die Crene heben. Sahne steif schl agen,
unter die Crene heben und mt ca. 5 Tropfen Wal nussél abschnecken.
Kiuhl stellen. Mango schéal en und i n mundgerechte Sticke schnei den.
Maul t aschentei g aufrollen, Rander nmit Eigelb einstreichen und die
Crenme diunn auftragen und fir jede Maultasche ein Stick Mango

aufl egen. Den Teig zusammenrollen, mt den Fingern den Teig an den
Schnittstell en abgrenzen und di e Maul taschen schnei den. In dem Sahne-
Orangensaft-Gem sch ca. 15 Mnuten garen. Der Teig sollte hier

kei nen Bi ss nehr haben. 2-3 Maultaschen nit etwas Sauce servieren.

Zuberei tungszeit: 30 Mn.
Schwi eri gkei t sgrad: sinpel

Brennwert p. P.: keine Angabe



