Maultaschen (Familienr ezept)

Kategorien:  Maultaschen, Kiiche
Zutaten fur: 8 Portionen

1 kg Teig, Nudelteig (vom Backer)
500 G amm Rindfleisch, Siedfleisch
300 Gramm GCehacktes (Brat)

300 Gramm Wirst, Lyoner
300 Gramm Wir st (Schi nkenwurst), geraucht
1 gro3. Toast br ot
1 Zwi ebel (n) (Geniisezw ebel)
11/2 Lauch
1 Bund Petersilie
Sal z und Pfeffer
6 Ei (er)
Muskat

Schni ttl auch, zum Bestreuen

Anleitung:

Ri ndf | ei sch kochen, dann mit allen Ubrigen Zutaten klein schneiden
Lauch, Zwi ebel und Petersilie in Butter danpfen. Alle Zutaten

verm schen. Nudelteig ausrollen und je nach gewinschter

Maul t aschengr 6R8e ausschnei den, nmit der Masse fiullen, zusanmenkl appen
und gut an den RAndern andricken. In reichlich kochendem Sal zwasser
ca. 15 Mnuten garen. Di e gekochten Maul taschen kdnnen auch mt
etwas Fett in der Pfanne gebraten werden; dazu gi bt es schwabi schen
Kartof f el sal at .

Zuberei tungszeit: 30 Mn.
Schwi eri gkei t sgrad: sinpel

Brennwert p. P.: keine Angabe



