M aultaschen - Gratin

Kategorien:  Maultaschen
Zutaten fur: 3 Portionen

GEHT SCHNELL UND SCHMECKT EI NFACH NUR KOSTLI CH

3 Tomat en
1 Teel . Aivenodl
1 Knobl auchzehe
2 Fr Ghl i ngszwi ebel n
250 Gramm Passierte Tomat en
100 Gramm Erbsen aus der Dose
1 Essl. Getrocknete Petersilie
Pfeffer, Salz
6 Maul t aschen
150 Gramm Rei bekase

Anleitung:

Tomat en waschen, wirfeln und in einer Pfanne nmit hei Bem Q
anschnoren. Knobl auch schéal en, fein wirfeln und dazugeben.

Fr dhl i ngszwi ebel n putzen, waschen, in Ringe schneiden und ebenfalls
dazugeben. Etwa 3 M nuten koéchel n | assen. Passierte Tomaten, Erbsen
und Petersilie hinzufigen, mt Salz und Pfeffer wirzen. Multaschen
in einer gefetteten Auflaufform anrichten, Tomatensauce und Kase
dar tber verteilen. I mvorgeheizten Backofen bei 175° ca. 20 M nuten
gol dbraun Uber backen.



