M aultaschen in Tomatensauce Uberbacken

Kategorien:  Maultaschen
Zutaten fur: 4 Portionen

100 Gramm Geri ebener Emment al er

1 Sal z, Oregano

60 Gamm Crene Fraiche
1 Pack. Pi zzat onat en
3 Essl. &
2 Sticke Zwi ebel gewirfelt

50 Gramm  Speckwir f el
1 Ltr. Fl ei schbriihe
8 St icke Maul taschen

Anleitung:

Die Maul taschen 15 min in der Fleischbrihe garen. Gewirfelter Speck
und Zwi ebel wiirfel in der Pfanne zusamen nit dem O anbraten.

Pi zzat omat en und 250 m der Fl ei schbridhe hi nzuf iigen und auf kochen

| assen. El ektroherd abschalten. Mt den Gewirzen abschnecken. Die
Maul t aschen aus der Briuhe nehmen und in eine Auflaufform schichten.
Crenme Fraiche zu den Pizzatomaten hinzufigen und das Tomat engemni sch
Uber die Maultaschen in der AuflaufformgieBen. Mt geriebenem
Emment al er best euen.

Bei 220 Grad 20 M nuten Gol dgel b Uber backen.



